
COVID 확산을멈춰주세요

식당에대한 COVID-19 요구사항을준수해주십시오

직원들에게 COVID-19 방침에 대해알려주세요. 

표지판을 붙이거나 교육을 실시하세요.

직원들에게 COVID-19 증상에대해매일질문하세요. 만약 증상이 있다면, 그
직원들은 반드시 집에 머물러야 하고 검사를 받아야 합니다. 귀하의 담당
의료진이나 킹 카운티의 COVID-19 콜 센터, 206-477-3977번으로 전화하여 검사
관련 정보를 문의하시기 바랍니다.

직원들은 항상마스크를올바르게착용하고있어야합니다.

직원들은 항상 다른 사람들과 6피트떨어져있어야합니다. 

빈번하고철저한손씻기를요구하세요.

비누와 페이퍼 타월을 제공하세요. 

다음과 같이 올바른청소및위생절차를 따라 주십시오.

6피트
(약 2미터)

최소한 매시간마다 또는
필요 시, 모든 표면을
청소하고 소독합니다.  

샐러드 바 및 뷔페의
식기를 매시간마다

교체합니다.

고객이 바뀔 때 마다
테이블, 조미료 용기
및 메뉴를 청소하고

소독합니다.

화장실을 자주
청소하고

소독합니다.

SSTAR Flyer_Korean_080320



좌석을줄이십시오

실내 좌석은 건물의 최대 점유율을 기준으로 합니다. 

바카운터의좌석은허용되지않습니다. 

사용 방지를 위해 바 카운터 구역을 폐쇄해주세요.  

의료 상태 때문에 불가한 경우가 아니면반드시마스크를
착용해야한다고고객들에게알리세요. 마스크를 하지 않은
고객에게는 다른 옵션을 제안하거나 제공하세요.

고객들은 식사중에 마스크를 착용하지 않아도 됩니다. 

고객들에게다른사람들과 6피트떨어져있도록요청하고, 

다른 그룹들과 최소 6피트 간격을 두거나, 또는 그 사이에
적당한 장벽을 사이에 두고 고객들에게 좌석을 배정하세요.

연락처추적에도움이되도록자발적인고객연락처정보를입수하고 30일간유지할
계획을세우십시오. 고객의 참여는 선택 사항입니다. 고객 이름, 전화 번호 또는 이메일
주소, 식사 날짜 및 시간을 수집하세요.

COVID-19 확진을 받은 직원이나 고객에 대해 알게 되었다면 다음의 체크리스트를
사용하세요 https://www.doh.wa.gov/Portals/1/Documents/1600/coronavirus/Checklist-

BusinessesSuspectedConfirmedCasesCOVID-19.pdf. (영문 전용).

본 내용들은 모든 레스토랑에 대한 COVID-19 요구사항의 전체 목록이 아닙니다. 

COVID-19 요구사항에 대한 주정부의 지침을 읽어 보세요. 

자세한 내용은 www.kingcounty.gov/covid/food-safety 에서 확인할 수
있습니다(영문 전용).

• 2단계 및 3단계: 실내 및 실외 좌석 점유율의 50%.

6피트
(약 2미터)

6피트
(약 2미터)
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