
Preparación para una Evaluación Virtual de Seguridad Alimentaria

Estamos ofreciendo evaluaciones virtuales de seguridad alimentaria (sin puntaje y no afectará su cartel de 
calificación de seguridad alimentaria) para reducir la propagación de COVID-19. A continuación hay una 
lista de suministros e información que lo ayudarán a prepararse para la visita. No dude en comunicarse con 
su inspector si tiene alguna pregunta.
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Correo electrónico 
de introducción 

enviado a los 
operadores de 

servicios de 
alimentos sobre la 
evaluación virtual 

de seguridad 
alimentaria

El inspector 
programa la 

evaluación con 
usted y confirma la 
plataforma para la 
videoconferencia

Se abordan los 
temas de 
seguridad 

alimentaria y se 
verifican las 

temperaturas

Al final de la 
evaluación, su 

inspector le 
enviará una 

copia del 
informe por 

correo 
electrónico.

Póngase 
en 

contacto 
con su 

inspector 
si tiene 
alguna 

pregunta.

HERRAMIENTAS DE VIDEO 
CONFERENCIAS
Configure una aplicación para 
videoconferencias como 
FaceTime, Google Duo, Zoom o 
Skype. Considere usar auriculares 
o audífonos para reducir el ruido 
ambiental.

TERMÓMETROS REQUERIDOS

Dependiendo de su menú, tenga un 
termómetro bimetálico de aguja (para 
al imentos gruesos) o una sonda de 
metal digital (para alimentos delgados). 
Su inspector le pedirá que verifique las 
temperaturas de los alimentos fríos / 
cal ientes. Tenga una solución 
des infectante o toallitas con alcohol 
para  desinfectar la sonda.. 

LAVAMANOS/LAVABOS 
PARA MANOS
Todos los lavamanos deben 
tener agua caliente (al menos 
100° F), jabón y toallas de 
papel. Su inspector le pedirá 
que verifique la temperatura 
del agua en el lavamanos.

PROCESOS DE LIMPIEZA Y 
DESINFECCIÓN
Asegúrese de tener 
disponibles los equipos de 
prueba apropiados, tales 
como cloro o amonio 
cuaternario.

PLAN DE 
DISTANCIAMIENTO SOCIAL
Recuerde a los clientes que 
se paren al menos a 6 pies 
de distancia de los demás.

HERRAMIENTAS Y SUMINISTROS

POLÍTICA DE EMPLEADOS 
ENFERMOS
Se puede encontrar más 
información en el sitio web 
de la FDA 
https://www.fda.gov/media/
79501/download.

Fig. 1. Herramientas de 
comunicación 

Fig. 2 Lavamanos con 
jabón y toallas de papel

Fig. 3. Distanciamiento Social
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ESTÉ PREPARADO PARA HABLAR SOBRE LO SIGUIENTE
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