
ОСТАНОВИТЕ ПЕРЕДАЧУ COVID

СОБЛЮДАЙТЕ ТРЕБОВАНИЯ ПО COVID-19 ДЛЯ РЕСТОРАНОВ

Обучите работников правилам профилактики COVID-19.

Разместите указатели или проведите тренинги. 

Каждый день спрашивайте сотрудников о симптомах COVID-19. При наличии 

симптомов им следует оставаться дома и сделать тест. Для получения 

информации о тестировании звоните своему врачу или в King County COVID-19 

Call Center (контакт-центр по вопросам COVID-19 округа Кинг) по телефону 206-

477-3977.

Сотрудники должны всегда правильно носить маски.

Сотрудники должны всегда соблюдать дистанцию 

2 метра по отношению к окружающим.

Требуйте, чтобы они часто и тщательно мыли руки. 

Обеспечьте наличие мыла и бумажных полотенец.

Соблюдайте надлежащие процедуры по очистке и дезинфекции:

6 футов 
(2 м)

Протирайте и 

дезинфицируйте все 

поверхности как 

минимум каждый час 

или по мере 

необходимости.

Каждый час 

меняйте 

сервировочные 

приборы для 

салатного бара и 

буфета.

Протирайте и 

дезинфицируйте столы, 

бутылки с соусами и 

меню после каждого 

клиента.

Часто очищайте и 

дезинфицируйте 

туалеты.
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Сократите число посадочных мест:

Загруженность столиков в помещении рассчитывается исходя из максимальной вместимости 

здания.

Посадка за барными стойками запрещена.

Во избежание использования барных 

зон их следует закрыть.

Информируйте клиентов о том, что они должны носить маски, за 

исключением тех, кто не может этого делать по состоянию здоровья.

Предложите другие способы защиты для клиентов без масок.

Клиенты могут снимать маски во время еды. 

Просите клиентов не подходить ближе чем на 2 метра к 

другим людям и рассаживайте клиентов из разных групп 

на расстоянии как минимум 2 метра или так, чтобы между 

ними был защитный барьер. 

Клиенты участвуют по желанию. Записывайте имя, фамилию, телефон и адрес 

электронной почты клиента, а также дату и время посещения. Клиенты участвуют 

по желанию. Записывайте имя, фамилию, телефон и адрес электронной почты 

клиента, а также дату и время посещения.

Используйте следующий контрольный список мер, если вам сообщат о выявлении 

COVID-19 у сотрудника или клиента:

https://www.doh.wa.gov/Portals/1/Documents/1600/coronavirus/Checklist-

BusinessesSuspectedConfirmedCasesCOVID-19.pdf. (веб-сайт только на английском).

Этот перечень требований по COVID-19 для ресторанов не является 

исчерпывающим. Ознакомьтесь с прокламациями администрации штата о 

требованиях по COVID-19. Дополнительная информация на веб-сайте: 

www.kingcounty.gov/covid/food-safety (только на английском).

• 2 и 3 фазы: загруженность 50% в помещении 

и на улице.

6 футов 
(2 м)

6 футов 
(2 м)
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